Gaumengeniisse mit Seeblick

Club Astoria mit Bistro, Gourmet-Restaurant und Biergarten ertffnet bald

von EVELINE KRACHT

.Es war schon immer mein
Traum, ein Sterne-Restaurant
zu haben®, sagt Rolf Bechtold,
seit vier Jahren Besitzer des
.Kuckuck®. Im nahe gelegenen
,Club Astoria’, der am 14. Sep-
tember unter seiner Leitung
ertffnet, mochte sich der Gast-
ronom gemeinsam mit Sterne-
Koch Jean-Claude Bado ,.den
Traum von mindestens einem
Stern erfiillen®. Bado, der frii-
her mit seinem Vater Roland
das La Poéle d'Or in der Komo-
dienstrafie fiihrte, kehrt da-
mit nach langer Zeit wieder
,zuriick an den Herd®. Das
franzosische  Gourmet-Res-
taurant mit 28 Pldtzen, das erst
ab 15. Oktober die Géste ver-
wdhnen wird, soll ,das kulina-
rische Highlight* im fritheren
Belgischen Club Astoria wer-
den, flankiert von einem lang
gestreckten Bistro-Restaurant
(120 Plétze), einer kleinen Bar,
einem  Veranstaltungsraum
(80 Pléatze) und einer grofien
Terrasse mit Biergarten und
Lounge (250).

Beim Betreten des neuen
Club Astoria féllt der Blick ge-
radewegs auf den Adenauer-
Weiher, doch erst im Bistro-
Restaurant mit seinen raum-
hohen Schiebetiiren offenbart
sich die bestechende Lage am
See inmitten von Griin. An ei-
nem ,vorwiegend jlingere Pub-
likum®, das Bechtold anspre-
chen méchte, orientiert sich
die moderne, fast puristische

Das Bistro-Restaurant im Club Astoria mit 120 Platzen und Blick auf den Adenauer-Weiher. (Foto: Ohlig)

Einrichtung mit hellem Bam-
busparkett, Sitzbdnken und
Tischgruppen in dunkelbrau-
nem Wenge-Holz, Beleuch-
tungseffekten sowie im Au-
fienbereich einer Biergarten-
bestuhlung und bequemen
Sitzgruppen. Im  grofien
Restaurant sowie draufien, so
Bechtold, wird Kiichenchef In-
go Beckschifer, ,Eigenge-
wichs" aus dem ,Kuckuck®, ei-

ne Cross-Over-Kiiche ,zu be-
zahlbaren Preisen” offerieren.
Das Kolsch (0.2 1) kostet 1,50
Euro, Weine (0,2 1) liegen zwi-
schen 4,80 und 6,10 Euro, Vor-
speisen zwischen 4 und 7,50
Euro, Hauptspeisen zwischen
6,50 und 17,90 Euro. Wir moch-
ten, dass auch Familien mit
Kindern herkommen®, betont
der 51-Jdhrige, der fiir das
neue Stadtwald-Lokal tiber 30

Vollzeitkréfte und 20 Aushil-
fen beschaftigen wird. Tédglich
von 12 bis 22 Uhr gibt es war-
me Kiiche, sonntags ab 10.30
Uhr auch Brunch. Bei der Sa-
nierung, erzahlt Bechtold, sei-
en die Behorden sehr entge-
genkommend gewesen. Der
Quertrakt zwischen den Sei-
tenfliigeln entstand ganz neu,
das belgische Fachwerk wurde
restauriert.

Um ein Verkehrschaos zu
vermeiden, bekam Bechtold
von der Stadt die Auflage, ei-
nen Parkplatz anzulegen. Er
verfiigt tiber 120 Pldtze. Zwei
Millionen Euro investierte der
Gastronom in die herunterge-
kommenen Nachkriegs-Ge-
baude von 1948, die als attrak-
tives Ausflugsziel fiir die Kol-
ner bald mit neuem Leben er-
fillt sein werden.



