
GETRÄNKEKARTE 
Aperitif 

Campari Orange / Soda     0,2l 7,30 € 

Aperol Spritz       0,2l 7,70 € 

Astoria Spritz       0,2l 7,70 € 

Hugo        0,2l 7,70 € 

Lillet Wild-Berry      0,2l 7,70 € 
 

Schaumweine  

Glas Prosecco      0,1l 5,10 € 

Glas Sekt Schloss Vaux Brut    0,1l 5,90 € 

Glas Crémant Bouvet-Ladubay    0,1l 7,20 € 

Glas Crémant Bouvet-Ladubay rose   0,1l 7,90 € 

Glas Champagner Roederer Brut Premier  0,1l    10,90 € 

 Fragen Sie gerne nach unserer Weinkarte. 
 

Softgetränke  

Apollinaris Selection, feinperlig     0,25l  3,00 € 

VIO naturell        0,25l  3,00 € 

Apollinaris Selection, feinperlig     0,75l  8,00 € 

VIO naturell       0,75l  8,00 € 

Schweppes Lemon / Tonic / Ginger Ale      3);5);9)   0,2l 3,20 € 

Fever Tree Prem. Indian Tonic/ Lemon         3);5);9)     0,2l 4,10 € 

Krombacher Fassbrause Zitrone    0,33l 4,10 € 

Coca Cola / Zero / Light                 1);2);4);9)   0,2l 3,10 € 

Sprite, Mezzo Mix, Fanta                 1);2);3);4);9) 0,2l 3,10 € 
 
 

Vaihinger Saft 

Ananas, Apfelsaft (naturtrüb), Cranberry 

Johannisbeere, Kirsch, Maracuja, Orangensaft  0,2l 3,50 € 

Alle Säfte auch als Schorle erhältlich   0,3l 3,90 € 
 

Biere vom Fass 

Reissdorf Kölsch       0,2l 2,50 € 

Reissdorf Kölsch      0,3l 3,30 € 

Krombacher Pils       0,3l 4,10 € 
 

Flaschenbiere 

Maisel´s Weisse Hefeweizen / alkoholfrei   0,5l 5,20 € 

Reissdorf alkoholfrei      0,33l 4,10 € 

Krombacher Pils alkoholfrei    0,33l 4,10 € 

Malzbier       0,33l 3,60 € 
 

Heißgetränke 

Café Crema        2,90 € 

Espresso        2,60 € 

Doppelter Espresso       4,10 € 

Espresso Macchiato      2,70 € 

Cappuccino        3,50 € 

Milchkaffee, Latte Macchiato     3,80 € 

Heiße Schokolade mit Sahne     3,90 € 

BIO-Tee (verschiedene Sorten)     3,50 € 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alle Preise inklusive MwSt. 

ABENDKARTE 
 

 
 

 

SALATE 

 

Kleiner Gemischter Saisonaler Salat                Großer Gemischter Saisonaler Salat 

                  Kräuter Dressing                                                      Kräuter Dressing  

5,80 €                                                                 10,50 € 

   

 

Astoria Caesar Salat Classic / Bacon / Parmesanspäne 

 14,00 €  

wahlweise mit Gambas 

je Stück 3,00 €  

 

wahlweise mit Kikok Hähnchenbrust 

+ 6,50 € 

 
VORSPEISEN 

 

Geschmorter Chircorée / Kräuterseitlings Gremolata / geröstete Nüsse / 

Apfelragout 

15,00 € vegan 

 

Geschmorter Chicorée / Gorgonzola / geröstete Nüsse / Apfelragout 

 17,00 € 

 

Geflügel Pâté / Pflaumen Chutney / hausgemachtes Früchte-Nuss Brot  

Zitronen-Petersilien Butter  

18,00 € 

 

Rindercarpacchio / Wildkräuter-Kresse Salat / Birnen Chutney / Pecorino  

Cashewcreme  

21,00 € 

 

Gebeizter Tunfisch / gelber Rettich / gerösteter Frühlingslauch  

Gurken-Yuzo Mayo  

22,00 € 

oder vegan mit mariniertem Tofu  

17,00 € 

 
SUPPEN 

 

Consommé vom  Tafelspitz / Celestine / Gemüse Julienne / Schnittlauch  

12,00 € 

 

Spinatcreme / Lachstatar / pochiertes Ei / Sauerrahm  

13,00 € 
                                               Diese Speisekarte gilt ab 18:00 Uhr bis 21:15 Uhr / Alle Preise inklusive MwSt.  



 

 ABENDKARTE 

 
 

UNSERE KLASSIKER 

 
Tofu Thai-Curry 

geräucherter Tofu / pikant fruchtige Currysauce 

Jasmin Duftreis / Wok Gemüse / Sesam vegan 

23,00 € 

 

Backhendl / Wildpreiselbeeren / Zitrone 

lauwarmer Kartoffel-Feldsalat / Steirisches Kürbiskernöl 

26,00 € 

 

Astoria Wiener Schnitzel / Wildpreiselbeeren 

Zitrone / lauwarmer Kartoffel-Gurken-Salat 

28,00 € 

 

Beef-Thai-Curry 

Rinderfiletspitzen / pikant fruchtige Currysauce 

Jasmin Duftreis / Wok Gemüse / Sesam 

28,00 € 

 

 

 

HAUPTGÄNGE 

 

Tagesaktuelle Fischempfehlung  

 

Rigatoni in cremiger Roter Bete Soße / gebackene Rauke / Walnusspesto vegan 

18,00 € 

mit Ziegenkäse vegetarisch 

21,00 € 

 

Tafelspitz / Sahne-Meerrettich-Creme / glasierte Fingermöhrchen  

lila Röstkartoffeln  

34,00 € 

 

Lammrücken im Kräutermantel / Paprika-Knoblauch Relish / Grüne Bohnen 

Beluga Linsen / Pastinaken Chips  

36,00 € 

 

Rinderfilet vom Weiderind / Sauce Béarnaise / Austernpilze / Portwein Schalotten  

getrüffeltes Sellerie Püree 

42,00 € 

 

 

 

     

                                                                                                     

 

ABENDKARTE 
 

 

DESSERT UND KÄSE  

 

3 Petit Fours 5,90 € 

6 Petit Fours 10,50 € 

9 Petit Fours 15,50 € 

 

Tonkabohnen Crème Brûlée 

9,00 € 

 

Hausgemachter Apfelstrudel / Bourbon Vanille Eis / Schlagsahne  

9,00 € 

 

Callebaut Schokomousse / Kumquatragout / Pistazien  

10,00 € 

 

After-Dinner-Drink 

Espresso Martini  

Wodka / Espresso / Kahlúa / Kaffeebohnen 

9,20 € 

 

Käsevariation 

Feigensenf / Baguette / Butter 

-Fragen Sie gerne unseren Service nach der aktuellen Auswahl- 

15,50 € 

 

 

SORBET  

 

Zitrone / Basilikum 

Aprikose / Karamell 

Himbeere / Rote Beete 

Traube / Süßholz 

 

 

je Kugel  

4,50 € 

 

wahlweise aufgefüllt mit Prosecco, Champagner oder Wodka 

+ 4,00 € 

 

 

 

 

 
                                       Diese Speisekarte gilt ab 18:00 Uhr bis 21:15 Uhr / Alle Preise inklusive MwSt. 


