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GRUPPENKARTE

Reservierungen ab 13 bis max. 20 Personen

Alle Preise inklusive 19% MwSt. SUPPE UND VORSPEISEN

Carpaccio vom Weiderind
alter Balsamico / Rucola 

Pinienkerne / Parmesan 
23,00 €

Süßkartoffel-Kokos Cremesuppe -vegan-
Ananas / Szechuanpfeffer 

11,00 €

Büffelmozzarella -vegetarisch-
Wildtomate / Tomatenschaum / Gurkengelee 

gepickelte Kräuterseitlinge / Basilikumcreme
17,00 €

SALATE

Kleiner Feldsalat 
Kartoffel-Kräuterdressing 

Speckcrumble / Croûtons 
 6,50 €

Astoria Caesar Salat Classic
Bacon / Parmesanspäne 

16,00 €

Verfeinern Sie Ihren Salat: 
Gambas je Stück + 3,050 €

oder
französische Maispoularde + 7,50 €

Großer Feldsalat
Kartoffel-Kräuterdressing

Speckcrumble / Croûtons 
11,50 €

Verfeinern Sie Ihren Salat: 

Gänseleber + 4,00 €



HAUPTGÄNGE

GRUPPENKARTE

Reservierungen ab 13 bis max. 20 Personen

Alle Preise inklusive 19% MwSt.

Tagesaktuelle Fischempfehlung

Tofu Thai-Curry -vegan-

geräucherter Tofu / pikant fruchtige Currysauce 
Jasmin Duftreis / Wok-Gemüse / Sesam

 24,00 €

Piroggen -vegetarisch-

Hüttenkäse / Kartoffel / Edelpilze / Sauerrahm 
24,00 €

Beef-Thai-Curry
Rinderfiletspitzen / pikant fruchtige Currysauce 

Jasmin Duftreis / Wok-Gemüse / Sesam 
25,00 €

Filet vom Weiderind
Perlzwiebel-Portweinjus

Wirsing-Pastinaken-Strudel / Fingermöhre  
Kartoffel-Trüffel-Krapfen 

42,00 €



KÄSE

Französische Käsevariation
Morbier / Fourme d´Ambert / Livarot 
Brie de Meaux / Comté / Feigensenf 

Trauben / Relish / Baguette / Butter 
19,00 €

SORBET

DESSERT

GRUPPENKARTE

Reservierungen ab 13 bis max. 20 Personen

Alle Preise inklusive 19% MwSt.

Petit Fours
3 Petit Fours 6,90 €

6 Petit Fours 11,50 €
9 Petit Fours 16,50 €

Creme Brûlée
 9,00 €

New York Cherry-Chocolate Cheesecake 
im  Weckglas 

11,00 €

Schoko-Minze 
Ananas -Langer Pfeffer 
Johannnisbeere-Tonic 

Zitrone-Basilikum
je Kugel 5,00 €

wahlweise aufgefüllt mit Prosecco,
 Champagner oder Wodka + 4,00 €




